
 

 
Kürbissuppe A, G 

Cremige Suppe aus Butternutkürbis, verfeinert mit Orange und Muskatnuss 
 

9 

 
Rinder-Carpaccio mit Tomatensalat D, G 

Zartes Carpaccio vom Rind, serviert mit frischem Tomatensalat und einem Hauch von Parmesan 

12 
 
 
 

 
Semmelklöße mit Pilzcreme A, G 

Semmelklöße, serviert mit einer cremigen Pilzsauce und frischen Kräutern 
 

19 

 
Roulade vom Schwein mit Semmelklößen und Rotkohl A, G, I 

Schweineroulade, begleitet von Semmelklößen und klassischem Rotkohl 
 

29 

 
Seehechtfilet mit Bratkartoffeln und Gartengemüse D 

Gegrilltes Seehechtfilet, serviert mit knusprigen Bratkartoffeln und frischem Gartengemüse 
 

25 
 
 



Alle Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer und Serviceleistungen. 
 

Allergene: 
A – Gluten, B – Krebstiere, C – Eier, D – Fisch, E – Erdnüsse, F – Soja, G – Milch (Laktose), H – Schalenfrüchte, I – Sellerie, J – Senf, K – 

Sesam, L – Sulfite, M – Lupinen, N – Weichtiere 
 

 
Zitronen-Sorbet 

Erfrischendes Zitronensorbet, garniert mit Zitronenzeste und einem Hauch von frischer Minze 

9 

 
Mousse au Chocolat G, C 

Luftige Schokoladenmousse, serviert mit frischen Beeren und einem Minzblatt 

11 

 
Käseplatte G 

Eine Auswahl an regionalen und internationalen Käsesorten, serviert mit süßem Senf 
und knusprigem Baguette 

14 


