
BAR
WEINKOST



Vorwort

Z e i t l o s e  K l a s s i k e r,  n e u  g e d a c h t .

D a s  H o t e l  E l e p h a n t  We i m a r  w a r  u n d  i s t  e i n  O r t  f ü r  G e d a n ke n ,  
G e s p r ä c h e  u n d  G e n u s s .  

P e r s ö n l i c h ke i t e n  w i e  T h o m a s  M a n n  u n d  U d o  L i n d e n b e r g  f a n d e n  
h i e r  R a u m  f ü r  R ü c k z u g  u n d  I n s p i r a t i o n  –  b e g l e i t e t  v o n  e i n e m  

g u t e n  D r i n k .  D i e s e  H a l t u n g  s p i e g e l t  s i c h  i n  d e r  S t r u k t u r  u n s e r e r  
K a r t e  w i d e r :  J e d e r  C o c k t a i l  s t e h t  f ü r  s e i n e  Z e i t ,  s e i n e  I d e e  u n d  

s e i n e n  C h a r a k t e r.

U n s e r e  B a r t k a r t e  f o l g t  d e r  G e s c h i c h t e  d e r  C o c k t a i l k u l t u r  –  v o n  
k l a r e n  U r s p r ü n g e n  b i s  z u  h e u t i g e n  K o m p o s i t i o n e n .

A l l e  m i t  e i n e m  *  g e ke n n z e i c h n e t e n  C o c k t a i l s  b e r e i t e n  w i r  a u f  
W u n s c h  a u c h  g e r n e  a l ko h o l f r e i  z u .

U n s e r e  C o c k t a i l s  s e r v i e r e n  w i r  I h n e n  g e r n e  a b  1 7  U h r.

N e h m e n  S i e  s i c h  Z e i t ,  w ä h l e n  S i e ,  g e n i e ß e n  S i e  –  d e n  R e s t  
ü b e r n e h m e n  w i r.

C h e e r s ,  I h r  B a r - Te a m  i m  H o t e l  E l e p h a n t  We i m a r



Morgentau frisch-elegant    16 EUR

Grüner Tee infused Rum, weißer Traubensaft, Limettensaft, Holunder,
Ferdinand Probst Wermuth, Saline

Mittagsblüte floral-luftig    16 EUR

Illusionist Gin, Veilchen, Rose, Rhabarbersaft, Zitronensaft, Schwarzer Tee

Nachmittagslicht fruchtig-prickelnd    18 EUR

Zubrowka, Erdbeere, Zitronensaft, Cranberrysaft, Champagner & Vanille-Espuma

Abendgarten zitrisch-frisch    18 EUR

Italicus, Brick Gin, Pfirsichpüree, Basilikum, Schwarzer Tee, Zitronensaft, Orangen Bitter

FRÜHLINGS COCKTAILS

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

U n s e r e  S a i s o n a l e n  E i g e n k r e a t i o n e n



Tomartini würzig-trocken    16 EUR

Zubrowka, Tomatenessenz, Noilly Prat, Saline

Mangorita fruchtig-scharf    16 EUR

Tequila Reposado, Chili, Cointreau, Limettensaft, Mango, Orange-Chili-Honig-Rand

Mint Berry Smash fruchtig-frisch    16 EUR

Brockmans Gin, Minze, Beeren, Zitronensaft, Zuckersirup

Lenz Spritz floral-leicht    15 EUR

Italicus, Gurke, Holunder, Minze, Zitronensaft, Prosecco, Soda

Peach Sour rund-kräuterig    16 EUR

Buffalo Trace, Pfirsichpüree, Zitronensaft, Honig, Thymian, Angostura Bitter

Elephant Basil Smash kräutrig-frisch    18 EUR

Engine Gin, Chartreuse grün, Basilikumsirup, Zitronensaft, Basilikum, Orange Bitter

Amaro Mule zitrisch-frisch    16 EUR

Montenegro Amaro, Limette, Orange Bitter, T.H. Ginger Beer

Negroni Fragola fruchtig-herb    16 EUR

Erdbeer infused Campari, Brick Gin, Antica Formula

KLASSIKER SHAKEN WIR ANDERS!

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

K l a s s i s c h e  C o c k t a i l s  &  L o n g d r i n k s  v o n  u n s  s a i s o n a l  i n t e r p r e t i e r t



Kir Royal fruchtig-elegant    18 EUR

Creme de Cassis, Taittinger Brut

Elephantenkuss floral-beerig    18 EUR

Holunder, Beeren, Taittinger Brut

Old Cuban frisch-würzig    18 EUR

Pampero Especial, Limettensaft, Zuckersirup, Angostura, Minze, Taittinger Brut

Bellini – Elephant fruchtig-mild    20 EUR

Pfirsichpüree,  Taittinger Brut, Vanille-Basilikum-Zitronen-Espuma

Pornstar Martini * süß-exotisch    24 EUR

Zubrowka, Passoa, Vanille, Limettensaft, Passionsfruchtpüree, Eiweiß, Taittinger Brut

CHAMPAGNER  COCKTAILS

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

P r i c k e l n d e  K l a s s i k e r ,  d i e  L e i c h t i g k e i t  u n d  E l e g a n z  v e r b i n d e n  –
Z e i t l o s ,  f e s t l i c h ,  u n a u f d r i n g l i c h



Martini Cocktail  trocken-klar    16 EUR

Tanqueray Ten, Noilly Prat

Manhattan  würzig-kräftig    16 EUR

Buffalo Trace, Angostura Bitter, Antica Formula

Old Fashioned  intensiv-rund    16 EUR

Buffalo Trace, Würfelzucker, Angostura Bitter

Daiquiri  frisch-pur    16 EUR

Pampero Especial, Zuckersirup, Limettensaft

Clover Club * fruchtig-luftig    16 EUR

Brick Gin, Zitronensaft, Himbeere, Eiweiß

Rusty Nail  würzig-rund    16 EUR

Scotch, Drambuie

THE GOLDEN AGE 

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

K l a r e  S t r u k t u r e n ,  w e n i g e  Z u t a t e n ,  F o k u s  a u f  S p i r i t u o s e n ,  B a l a n c e  u n d  
E l e g a n z  



Negroni  bitter-aromatisch    16 EUR

Brick Gin, Antica Formula, Campari 

Singapore Sling  würzig-fruchtig    20 EUR

Brick Gin, Cherry Heering, Benedictine D.O.M., Triple Sec, Grenadine, Limettensaft,
Angostura Bitter, Ananassaft

Mary Pickford  fruchtig-weich    16 EUR

Pampero Especial, Grenadine, Maraschino Likör, Ananassaft

Hemingway  trocken–zitrisch    16 EUR

Pampero Especial, Limettensaft, Maraschino Likör, Grapefruitsaft

Margarita  frisch-ausgewogen    16 EUR

Lunazul Blanco, Cointreau, Limettensaft, Salzrand

Brandy Alexander  cremig-mild    16 EUR

Carlos Primero, Créme de Cacao, Sahne, Muskat

GLAMOUR & SHADOWS

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

A m e r i k a n i s c h e  B a r k u l t u r  v e r l a g e r t  s i c h  i n  G r a n d  H o t e l s  u n d  n a c h  E u r o p a .  M e h r  
F r u c h t ,  m e h r  S ü ß e ,  m e h r  R a f f i n e s s e  



Mai Tai Classic  kräftig-citrisch    20 EUR

Rum3, Mandelsirup, Triple Sec, Limettensaft

Jungle Bird  bitter-tropisch    16 EUR

Kraken Spiced Rum, Campari, Limettensaft, Ananassaft

Missionary‘s Downfall  frisch-tropisch    16 EUR

Pampero Especial, Limettensaft, Peachtree Likör, Minze, Honig, Ananassaft

Fog Cutter kräftig-komplex    22 EUR

Pampero Especial, Hennessy VS, Brick Gin, Mandelsirup, Lustau Sherry,
Zitronensaft, Orangensaft

Passion Fruit Rum Punch fruchtig-intensiv    22 EUR

Rum2, Passionsfrucht, Passoa, Falernum, Peychaud Bitter, Ingwer, Vanille,
Limettensaft, Mangosaft

Spicy Mango Tai  fruchtig-scharf    18 EUR

Rum2, Mango, Falernum, Chili, Triple Sec, Limettensaft

EXOTIC ESCAPE  

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

 F e r n w e h ,  E x o t i k .  K o m p l e x e  R u m - B l e n d s ,  t r o p i s c h e  F r ü c h t e ,  o p u l e n t e  A r o m e n  



Moscow Mule  spritzig-frisch  16 EUR

Zubrowka, Limettensaft, T.H Ginger Beer

Caipirinhia  herb-zitrisch    16 EUR

Canario Cachaça, Limette, Zucker, Soda

Mojito frisch-leicht    16 EUR

Pampero Especial, Minze, Limettensaft, Zuckersirup, Soda

Cosmopolitan  fruchtig-trocken    16 EUR 

Zubrowka, Cointreau, Limettensaft, Cranberrysaft

White Russian  süß-cremig    16 EUR

Zubrowka, Kahlua, Sahne

Long Island Iced Tea  kräftig-zitrisch    24 EUR

Zubrowka, Pampero Especial, Brick Gin, Cointreau, Lunazul Blanco,
Limettensaft, Zuckersirup, Kola

BAR BOOM 

1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

C o c k t a i l s  w e r d e n  m a s s e n t a u g l i c h .  G r ö ß e r ,  S ü ß e r ,  U n k o m p l i z i e r t e r .  



Paper Plane  bitter-ausgewogen    16 EUR

Buffalo Trace, Aperol, Amaro Montenegro, Zitronensaft

Last World  kräutrig-intensiv    18 EUR

Brick Gin, grüner Chartreuse, Maraschino Likör, Limettensaft

New York Sour *  frisch-vollmundig    16 EUR

Buffalo Trace, Zuckersirup, Zitronensaft, Rotwein

Espresso Martini  kräftig-aromatisch    16 EUR

Zubrowka, Kahlua, Espresso, Vanillesirup

MODERN CLASSICS

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

R ü c k b e s i n n u n g  a u f  Q u a l i t ä t  u n d  T e c h n i k .  K l a s s i k e r  w e r d e n  n e u  i n t e r p r e t i e r t ,  
B a l a n c e  u n d  H a n d w e r k  s t e h e n  i m  M i t t e l p u n k t



Mango Tango fruchtig-exotisch      12 EUR

Cranberrysaft, Mangopüree, Ingwer, Limettensaft, T.H Mystic Mango

Alpenaroma würzig-frisch    15 EUR

Sober Gin, Zirbe, Dill, Apfelsaft, Wacholder, Zitrone, Schwarzer Tee, Rauchsalz, T.H Ginger Ale

Green Garden Fizz frisch-leicht    12 EUR

Basilikum, Apfel, Zitrone & Soda, Holunder

Tropical Spicy Breeze spritzig-pikant    12 EUR

Grapefruit, Ananas, Minze, Zitrone, Holunder, Chili & T.H Ginger Beer

Berry Sunset beerig-fruchtig    12 EUR

Sauerkirsche, Maracuja, Ananas, Limettensaft, Rosensirup & Wildberry

Black Mojito kräftig-erfrischend    15 EUR

Sober Rum, Johannisbeersaft, Schwarzer Tee, Kola, Minze, Limettensaft, Mandelsirup

A B  1 7  U H R  |  F R O M  5  P . M

V o l l e r  G e s c h m a c k .  O h n e  A l k o h o l .

COCKTAILS -  ALKOHLFREI



GIN & TONIC

The Botanist  17,50 EUR
Islay, Schottland
Empfehlung: Thomas Henry Botanical
Serviert mit: Thymian & Orangenzeste

Engine 13,50 EUR
Alta Langa, Italien
Empfehlung: Fever-Tree Tonic
Serviert mit: Salbei & Zitronenzeste 

Brockman‘s Gin 16,50 EUR
Warrington, England
Empfehlung: Thomas Henry Cherry 
Blossom
Serviert mit: Grapefruit & Blaubeere

Hendrick‘s Gin 16,50 EUR
Girvan, Schottland
Empfehlung: Thomas Henry Botanical
Serviert mit: Gurke

Gin Mare 14,50 EUR
Vilanova i la Geltrú, Spanien
Empfehlung: Fever-Tree 
Mediterranean
Serviert mit: Rosmarin, Orangenzeste

Brick Gin 13,50 EUR
Erfurt, Deutschland
Empfehlung: Fever-Tree Tonic 
Serviert mit:  Orange & Zitrone

Bombay Saphire 13,50 EUR
Hampshire, England
Empfehlung: Thomas Henry Tonic Water
Serviert mit: Zitrone

Gin T Ronnefeldt infused by 
Morgentau Tee 16,50 EUR
Freudenberg, Deutschland
Empfehlung: Fever-Tree Elderflower
Serviert mit: Apfel

The Illusionist 16,50 EUR
München, Deutschland
Empfehlung: Thomas Henry Dry Tonic
Serviert mit: Rosmarin & Zitronenzeste

Gin Lago 16,50 EUR
Tegernsee, Deutschland
Empfehlung: Thomas Henry Botanical
Serviert mit: Zitronenzeste & Thymian

Elephant Gin 14,50 EUR
Wittenburg, Deutschland
Empfehlung: Fever-Tree Mediterranean
Serviert mit: Apfel 

Lyonel Dry Gin 14,50 EUR
Weimar, Deutschland
Empfehlung: Fever-Tree Tonic
Serviert mit: Limette

Knut Hansen 14,50 EUR
Hamburg, Deutschland 
Empfehlung: Thomas Henry Tonic
Serviert mit: Basilikum & Apfel 

Monkey 47 16,50 EUR
Schwarzwald, Deutschland
Empfehlung: Thomas Henry Dry Tonic
Serviert mit: Limette & Orange

Tanqueray No.10 14,50 EUR
Windygates, Schottland
Empfehlung: Fever-Tree Tonic 
Serviert mit: Limette 



Belsazar Wildberry fruchtig-leicht    14 EUR

Belsazar Vermouth Rosé, Wildberry

Leicht & Spritzig *    13 EUR

Aperol, Hugo, Italicus oder ein sonstiges Spritz-Getränk Ihrer Wahl

Dark ,n‘ Stormy würzig-kräftig    14 EUR

Myers Rum, Limettensaft, T.H Ginger Beer

Grapefruit Kiss  bitter-fruchtig    13 EUR

Campari, T.H  Pink Grapefruitlimo

Paloma  herb-erfrischend    14 EUR

Lunazul Blanco, Limettensaft, Salz, T.H Pink Grapefruitlimo

Amaretto Fizz süß-nussig    14 EUR

Amaretto Disaronno, Zitronensaft, Soda

Horse‘s Neck würzig-aromatisch    14 EUR

Buffalo Trace, Angostura Bitter, T.H Ginger Ale

Amaro Tonic würzig-frisch    14 EUR

Amaro Montenegro, Thomas Henry Tonic

    

LONGDRINKS
L o n g d r i n k - K l a s s i k e r  &  E i g e n k r e a t i o n e n



Rum

Ron Botucal Reserva - Venezuela   4 cl 9 EUR
Weich & rund, Vanille, Honig, getrocknete Früchte, Hauch von Eiche

Miracielo Spiced Rum - Guatemala   4 cl 7 EUR

Würzig & rund, Vanille, Zimt, Nelke, getrocknete Früchte,
feine Karamell- & Röstnoten

Ron Zacapa 23 - Guatemala    4 cl 10 EUR

Komplex & edel, getrocknete Früchte, Schokolade, feine Eichen- & Gewürznoten

Planteray - Barbados   4 cl 12 EUR

Rund & elegant, Vanille, Kokos, Karamell, Banane, Orangenzeste, feine Eiche

Angostura 1824– 12 Years - Trinidad   4 cl 13 EUR

Kraftvoll & weich, würzig, getrocknete Früchte, Vanille,
dunkles Karamell, feine Holznoten

Kraken Black Spiced Rum - Karibik   4 cl 9 EUR

Würzig & süß, viel Vanille, Karamell, brauner Zucker, kräftige Gewürze 

Myers Rum - Jamaika   4 cl 6 EUR

Kräftig & dunkel, Melasse, Kaffee, Kakao, brauner Zucker,
leuchtende Rauch-/ Gewürznoten

Pampero Especial - Venezuela   4 cl 6 EUR

Weich & ausgewogen, Vanille, Karamell, reife Früchte

Pampero Aniversario - Venezuela   4 cl 8 EUR

Weich & rund, Melasse, Schokolade, getrocknete Früchte, Mokka, Muskat, Zimt

Botran NO. 18 - Guatemala   4 cl 10 EUR

Rund & komplex, getrocknete Früchte, Karamell, dunkle Schokolade,
feine Eiche, Portwein Fass

Botran Infinito - Guatemala   4 cl 28 EUR

Komplex & vielschichtig, Ahornsirup, Kirschen, Rosinen, Vanille,
Eichen- & Röstnoten, Reifung in 8 verschiedenen Fässern



WHISK(E)Y

Irland

Connemara 12   4 cl 10 EUR

Malz, Torf, Mandel & Vanille

Schottland

Dimple Golden Selection   4 cl 7 EUR

Blended Scotch, Mandel, Mokka, Nüsse & Kaffeenoten

Islay

Laphroaig 10    4 cl 10 EUR

rauchig, salzig, Vanille & Apfel

Ardbeg 10   4 cl 12 EUR

Rauch, Gewürze, Toffee & Schokolade

Bunnahabhain 12   4 cl 12 EUR

leicht mit Früchten, Vanille, Walnüsse, Malz & Karamell

Lagavulin 16   4 cl 14 EUR

Torfrauch mit Noten von Seetang, Jod, Salz & Holz

Speyside

Cragganmore 12   4 cl 14 EUR

malzig, mit rauchigen Tönen, Blumen & Kräuter

Dalwhinnie 15   4 cl 14 EUR

leichter Torf, Vanille, Honig & Orange

Glenfarclas 15    4 cl 22 EUR

Butter-Karamell, Sherry, Trockenfrüchte & Raucharoma



WHISK(E)Y

Highlands

Glenmorangie 12    4 cl 12 EUR

Zitrus, Orange & Honig

Glenmorangie Nectar d‘Or    4 cl 22 EUR

Zitrus, Vanille & Pfirsicharomen

Glenmorangie 18   4 cl 22 EUR

Honig, Vanille, Dörrobst, Eiche & Sherry

USA
Buffalo Trace Bourbon   4 cl 6 EUR
Kentucky, junge Eiche, Toffee, Vanille & Karamell

Japan
Suntory Yamazaki 12   4 cl 38 EUR
Vanille, reife Aprikose, getrocknete Pflaumen & Eiche

Deutschland

The Nine Springs Single Malt   4 cl 20 EUR

Leinefelde-Worbis, Vanille, dunkle Schokolade & getrocknete Feige

Henry Organic Whisky   4 cl 20 EUR
Wiegand Manufactur Weimar, Vanille, Eiche & Malz

Stork Club Rye Malt Whiskey   4 cl 8 EUR
Spreewood Distillers, dunkle Schokolade, Kakao, Walnuss & schwarzer Pfeffer



FEINE BRÄNDE & L IKÖRE

Ziegler, Freudenberg - Deutschland
Wildkirschlikör No. 1   1cl | 2 cl 4 |   8 EUR

Weinbergpfirsichlikör    1cl | 2 cl 4 |   8 EUR

Waldhimbeergeist    1cl | 2 cl 9 | 18 EUR

Williamsbirne   1cl | 2 cl 7,50 | 15 EUR

Wildkirsche No. 1     1cl | 2 cl 10 | 20 EUR

Haselnuss    1cl | 2 cl 9 | 18 EUR

Mirabelle   1cl | 2 cl 7,50 | 15 EUR

Marille    1cl | 2 cl 10 | 20 EUR

Rochelt, Fritzens - Österreich
Williamsbrand   1 cl | 2 cl 25|45 EUR

Mirabellenbrand   1 cl | 2 cl 25|45 EUR

Wachauer Marillenbrand   1 cl | 2 cl 25|45 EUR

Waldhimbeerbrand    1 cl | 2 cl  28|54 EUR

Number Nine, Leinefelde-Worbis - Deutschland
Haselnuss   4 cl 9 EUR

Marille   4 cl 9 EUR

Waldhimbeergeist   4 cl 9 EUR

Williams Birne   4 cl 9 EUR

Crema di Limoncello   4 cl 9 EUR

Wiegand Manufactur Weimar - Deutschland
Orangen Geist   4 cl 14 EUR



HOCH-%IG

Bitters & Liköre 4 cl
Amaro Montenegro  6 EUR

Campari 6 EUR

Chartreuse Grün 16 EUR

Ramazzotti 6 EUR

Fernet Branca 6 EUR

Italicus 9 EUR

Jägermeister  6 EUR

Jägermeister Orange  6 EUR

Jägermeister Manifest  8 EUR

Heimatlikör Bio  8 EUR

Kräuterlikör No. 9 8 EUR

Pernod  6 EUR

Baileys 6 EUR

Sambuca 6 EUR

Cynar 6 EUR

Elixir 6 EUR

Bomb Eierlikör 5 EUR

Korn & Wodka 4 cl
Nordhäuser Doppelkorn 6 EUR

Belvedere Wodka 8 EUR

Grey Goose Wodka 12 EUR

Zubrowka 6 EUR

Tequila 4 cl
Lunazul Blanco 6 EUR

Tequila Gold Jose Cuervo 6 EUR

Patron Silver  15 EUR

Patron Anejo 15 EUR

Cognac & Calvados & Brandy 4 cl
Carlos Primero 6 EUR

Remy Martin VSOP  14 EUR

Hennessy VS 10 EUR

Hennessy XO 36 EUR

Clés des Ducs VSOP Armagnac  10 EUR

Chateau Du Breuil 15 Jahre 14 EUR

Papidoux XO 14 EUR

Grappa 4 cl
Poli Cleopatra Amarone Oro 10 EUR

Poli Morbida 9 EUR
Poli Secca 9 EUR

Aquavit 4 cl
Malteser Aquavit  5 EUR

Aalborg Jubiläumsaquavit 7 EUR

Linie Aquavit 7 EUR

Hochprozentig im Geschmack – 
alkoholfrei
Sober Gin 7 EUR

Sober Rum 7 EUR

Sober Whiskey 7 EUR

Undone No. 7 – Orange Bitter 7 EUR

Undone No. 8 – Vermouth Bianco 7 EUR



WASSER & BIER

Alberts Wasser Karaffe spritzig/still 0,375 l 3,00 EUR 0,75 l   6,00 EUR

Staatlich Fachingen 

Mineralwasser medium/naturell 0,25 l 3,00 EUR 0,75 l 8,00 EUR

Radeberger Pils vom Fass 0,3 l 4,50 EUR 0,5 l 6,30 EUR

Ur-Krostitzer Pils vom Fass 0,3 l 4,50 EUR 0,5 l 6,30 EUR

Büble Weißbier Flasche hell | alkoholfrei   0,5 l  6,30 EUR

Elephantenbier Flasche hell, Weimar   0,33 l 4,50 EUR

Büble Naturradler Flasche   0,5 l 6,30 EUR

Ur-Krostitzer alkoholfrei Flasche          0,5 l      6,30 EUR

Ur-Krostitzer Schwarzbier Flasche   0,5 l 6,30 EUR

WAT E R  &  B E E R



SAFT & L IMO

Vaihinger Fruchtsäfte    0,2 l  4,50 EUR

Orange, Apfel, Kirsch, Cranberry, Grapefruit

Mango, Maracuja, Banane, Tomate

Fritz Limo    0,2 l  4,50 EUR 

Kola, Kola-o. Zucker, Mischmasch -kola mit orange  

Zitrone, Orange, Apfel-Kirsch-Holunder 

   

Thomas Henry   0,2 l         4,50 EUR

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale   

Mystic Mango, Pink Grapefruit   

Hausgemachte Limonade   0,375 l 7,50 EUR

homemade lemonade

Grüner Tee green tea

Minze mint

Basilikum basil

Erdbeer-Minze strawberry-mint

Grapefruit-Rosmarin grapefruit-rosemary

Ingwer-Orange ginger-orange

Sanddorn sea buckthorn

J U I C E  &  L E M O N A D E



KAFFEE & TEE

Espresso    3,50 EUR

Espresso Tonic      6,50 EUR

Doppelter Espresso    5,20 EUR                  

Tasse Kaffee    4,00 EUR

Cappuccino     5,20 EUR

Milchkaffee     5,20 EUR

Latte Macchiato     5,20 EUR

Schokolade     5,20 EUR

Becher Tee aus dem Teehaus Ronnefeldt     5,20 EUR

Kännchen Tee aus dem Teehaus Ronnefeldt     7,00 EUR

C O F F E E  &  T E A



SCHAUM & PRICKEL

S PA R K L I N G  W I N E
 GLAS 0,1 l  0,75 l

Thüringer Weingut | Bad Sulza | Thüringen

Secco  8 EUR 58 EUR

Naumburger Wein & Sekt Manufaktur| Sachsen-Anhalt

2022 „Von der Henne“

Riesling Sekt trocken traditionelle Flaschengärung  8 EUR 58 EUR

Weingut Schloss Sommerhausen | Franken

Blanc de Blancs   Brut 56 EUR

Chardonnay, Auxerrois, Weißburgunder

Manufaktur Jörg Geiger | Schlat | Württemberg (alkoholfrei)

Weiß | Rot | Rosé  0,2 l 10 EUR

Sektkellerei Bardong | Geisenheim | Rheingau

2018 Rosé brut    Brut 72 EUR



SCHAUM & PRICKEL

S PA R K L I N G  W I N E

                       GLAS 0,1                       0,75 l  

Taittinger | Champagne | Frankreich

Brut Demi 0,375l   40 EUR

Brut 0,75l  12 EUR 88 EUR

Brut Magnum 1,5l   160 EUR

2016 Millessimé  Brut 102 EUR

Demi Rosé 0,375l  Brut 48 EUR

Rosé 0,75l  14 EUR 102 EUR

Magnum Rosé 1,5l  Brut 192 EUR

Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2014 0,75l   Brut 242 EUR

Comtes de Champagne Rosé 2012 0,75l  Brut 372 EUR

Bollinger | Champagne | Frankreich

Special Grand Cuvée 0,75l  Brut 96 EUR

Rosé 0,75l  Brut 129 EUR

PN TX20 0,75l  Brut 292 EUR

Maurice Choppin | Champagne | Frankreich   

À Damery 0,75l Extra Brut 160 EUR

Jaques Lassaigne | Champagne | Frankreich

Les Vignes de Montgueux Blanc de Blanc 0,75l  Extra Brut 120 EUR



SCHAUM & PRICKEL

S PA R K L I N G  W I N E
                 

 0.75l 

Laurent-Perrier | Champagne | Frankreich

Cuvée Rosé Magnum   Brut 498 EUR

Héritage Magnum   Brut 328 EUR

Grand Siècle No. 26 Grande Cuvée 0,75l   Brut 265 EUR

Krug | Champagne | Frankreich

Grande Cuvée 0,375l  Brut 145 EUR

Grande Cuvée 171ÈME Édition 0,75l  Brut 282 EUR

Grande Cuvée 168ÈME & 169ÈME Édition 1,5l  Brut 578 EUR

Rosé 27ÈME Édition 0,75l  428 EUR

Dom Perignon | Champagne | Frankreich   
Vintage 2015 JM Basquait Special Edition 0,75l       Brut 360 EUR

Rosé Vintage 2009 0,75l  438 EUR

 
Louis Roederer | Champagne | Frankreich   

Collection 245 (Vintage 2020) 0,75l  Brut 128 EUR

Crystal 2013 0,75l  Brut 390 EUR

Ruinart | Champagne | Frankreich

Brut 0,75l    112 EUR

Rosé 0,75l  Brut  124 EUR

 



ANDERES ZUM APERITIF

                                             GLAS 0,1 l 

 

SHERRY & PORTWEIN & WERMUTH

Emilio Lustau | Jerez de la Frontera | Spanien

El Fino del Puerto – very dry  7 EUR

Amontillado Los Arcos – medium dry 7 EUR 
Pedro Ximenez – very sweet   10 EUR 

Niepoort | Vila Nova de Gaia | Portugal

2019 Late Bottle Vintage Ruby Portwein  9 EUR 

Moscatel do Douro 8 EUR

Dry White   6 EUR 

Ferdinand Probst | Lienz | Österreich

Wermuth aus der Schwarzbrennerei   8 EUR

DRINKS

1950´s Quinado by Niepoort & Tonic   12 EUR
Tawny Port aus den 1950ern mit Chinin & Thomas Henry Tonic

Verjus Blossom Tonic   12 EUR
Alkoholfreier Saft aus unreifen Trauben & Thomas Henry Cherry Blossom Tonic

O T H E R  A P E R I T I F S



GLAS 0,1 l  0,75 l 

2024 Hauswein Elephant Weiß
Scheurebe, Silvaner, Traminer, Riesling

Weingut Bickel-Stumpf, Franken 4 EUR 28 EUR 

2025 Bacchus
Thüringer Weingut Bad Sulza, Saale-Unstrut 5 EUR 36 EUR 

2024 Eins Zwei Zero Riesling Alkoholfrei
2024 Eins Zwei Zero Rosé alkoholfrei
Weingut Leitz, Rheingau 5 EUR 36 EUR 

2024 Riesling „Elephant“
Weingut Emil Bauer, Pfalz 6 EUR 38 EUR

2024 Grauburgunder „Hand in Hand“
Weingüter Klumpp & Meyer-Näkel, Baden 5 EUR 36 EUR 
 

2025 Grauburgunder alkoholfrei 
Weingut Sankt Antony, Rheinhessen 5 EUR 36 EUR 

OFFENE WEINE

W I N E  B Y  G L A S S



 GLAS 0,1 l 0,75 l 

2024 Rosé feinherb
Weingut Böhme & Töchter, Saale-Unstrut  8 EUR 50 EUR 

2023 Hauswein Elephant Rosé
Spätburgunder

Weingut Bickel-Stumpf, Franken  4 EUR 28 EUR 

2023 Hauswein Elephant rot
Portugieser, Domina

Weingut Bickel-Stumpf, Franken  4 EUR 28 EUR 

2022 Acolon
Weingut Zahn, Saale-Unstrut  12 EUR 88 EUR 

2022 Dunkelfelder
Weingut Schuh, Sachsen       8 EUR 58 EUR

2024 „4 Sorelle“ Barbera d´Asti
Bersano, Piemont, Italien  5 EUR 35 EUR

2023 Torcicoda Primitivo
Tormaresca, Apulien, Italien   8 EUR 58 EUR 

Weitere Weine servieren wir Ihnen gern auf Empfehlung.

OFFENE WEINE

W I N E  B Y  G L A S S



LETZTE FLASCHEN

Weingut Schloss Sommerhausen | Franken
Blanc de Blancs   Brut 56 EUR

Chardonnay, Auxerrois, Weißburgunder

2019 Schodener Saarfeilser Marienberg Riesling GG
Weingut Nik Weis, Mosel    99 EUR

2021 Kanzem Altenberg Riesling Auslese
Weingut von Othegraven, Mosel    94 EUR

2021 Riesling Turmberg 1. Lage
Weingut Robert Weil, Rheingau    78 EUR

2018 Riesling GG „Süssmund“
Schlossweingut Graf Adelmann, Württemberg    78 EUR

2020 Portugieser Sand und Kiesel
Weingut Rings, Pfalz    50 EUR

2020 Moulis en Médoc AOP
Chateau Chasse-Spleen, Bordeaux    122 EUR
Cabernet Sauvignon | Merlot | Petit Verdot | Cabernet Franc

L A S T  B O T T L E S



ELEPHANTASTISCHE TERMINE

SAVE THE DATE

10. & 11. April: Wallners Lieblinge – Essen nach Farben: Grün
1 Tafel | 18 Plätze | 7 Gänge | 222 EUR pro Person​

12. April: Kochkurs mit Johannes Wallner – Junges Gemüse und feine Kräuter
222 EUR pro Person​

25. April: Geschmackssache | Lucki Maurer & Johannes Wallner | Grillparty
269 EUR pro Person​

30. Mai: Geschmackssache | Philipp Vogel | ​X-Berg Duck Signature Menü
222 EUR pro Person ​

4. Juli: Geschmackssache | Franz Keller & Max Strohe
269 EUR pro Person​

04. & 05. September: Wallners Lieblinge – Herbst auf den Teller
1 Tafel | 18 Plätze | 7 Gänge | 222 EUR pro Person​

25. Oktober: Geschmackssache | Maria Groß & Johannes Wallner
269 EUR pro Person​ 



THÜRINGER STREETFOOD & SNACKS
AUS ALLER WELT

Suppe des Tages 19 EUR

soup of the day

Thüringer Leberwurst & Gewürzgurke I Senf | Brot A, D, E, I, L 17 EUR

Thuringian liver wurst & pickled cucumber | mustard | bread

Kalbsschnitzelchen & gebackene Kartoffeln | Zitrone A, B, D, E, I, K 19 EUR

veal cutlets & fried potatoes | lemon

Käse vom Affineur Waltmann & Früchtebrot | Senf  A, D, I, L 20 EUR 

cheese from Affineur Waltman & fruit bread | mustard

Lieblingsstulle
Buchweizenbrot | Roastbeef | Remoulade | Röstzwiebel | Kresse A, B, D, E, I, L 20 EUR 

Chef´s choice
buckwheat & roastbeef | remoulade | roasted onion

T H U R I N G I A N  S T R E E T  F O O D  &  S N A C K S
F R O M  A L L  O V E R  T H E  W O R L D

11.00 -  22.00 UHR |  11 AM -  10 PM



Kaviar Edition „Elephant“ 15 Gramm Oisettra Kaviar

& gehacktes Ei I Schnittlauch I Schmand I Blini A, B, C, D, E, I, L 39 EUR

& minced egg | chives | sour cream | blini

Kaviar Edition „Elephant“ 125 Gramm Osiettra Kaviar

& gehacktes Ei I Schnittlauch I Schmand I Blini A, B, C, D, E, I, L 299 EUR

& minced egg | chives | sour cream | blini

Jahrgangssardinendose & Butter | Brot A, D, I 19 EUR

vintage caned sardine & butter I bread

„Fangst“ Hering „Sild No.1“ Dose geräuchert & Butter | Brot A, D, I 19 EUR

herring slide no.1 can & butter I bread

„Fangst“ Forelle „Regnbue øredd“ Dose geräuchert & Butter | Brot A, D, I 19 EUR

rainbow trout can & butter I bread

„Fangst“ Lachs „FÆRØSK LAKS“ Dose gegrillt & Butter | Brot A, D, I  19 EUR 

salmon can & butter I bread

„Fangst“ Herzmuschel „Limford cockles“ Dose & Butter | Brot A, D, I 19 EUR 

common cockle can & butter I bread



Burger Elephant & Pommes Frites | Gewürzketchup | Limettenmayonnaise A, D, E, F, I, L                         30 EUR

burger Elephant & fries | spiced ketchup | lime mayonnaise

Caesarsalat & Tomate | Parmesan | Brotwürfel A, B, D, E, I, L 20 EUR

caesar salad & tomato | parmesan | bread cubes

& Poulardenbrust +15 EUR 

 & fried corn-fed chicken breast

& gebratene Garnelen +17 EUR

   & fried prawns

Oliven | Käsewürfel D  | Nussmischung H  | Knackwurstwürfel je 6 EUR

olives | cheese snack | mixed nuts | sausage cubes

Alle Snacks auf einem Brett | all together   22 EUR

Schoko Elephant | Maccarons| gebrannte Nüsse | Vanillecrème je 6 EUR

chocolate elephant | maccarons | roasted nuts | vanilla cream

Alles süßen Snacks auf einem Brett | all together  22 EUR

Hausgemachtes Sorbet | Eis A, D     je 6 EUR 
home-made sorbet | ice cream

Blechkuchen & Schlagsahne A, D, I, K 6 EUR

cake & whipped cream

Kuchen & Kaffee A, D, I, K, 9 9,50 EUR

cake & coffee



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

ALLERGENS & ADDITIVES

A – Eier | Eggs
B – Fisch | Fish
C – Krebstiere | Crustaceans
D – Milch | Milk
E – Sellerie | Celery
F – Sesam | Sesame
G – Schwefel/Sulfite | Sulfur/Sulfites
H – Erdnüsse | Peanuts
I – Gluten (1-Weizen, 2-Roggen, 3-Gerste, 4-Hafer, 5-Dinkel) | Gluten (1-Wheat, 2-Rye, 3-Barley, 4-Oats, 5-Spelled)
J – Lupine | Lupine
K – Schalenfrüchte/Nüsse (1-Mandeln, 2-Walnüsse, 3-Pecanüsse, 4-Pistazien) | Nuts (1-Almonds, 2-Walnuts, 3-Pecans, 4-
  Pistachios)
L – Senf | Mustard
M – Soja | Soy
N – Weichtiere/Muscheln/Schnecken | Molluscs/Mussels/Snails

1 – Farbstoffe | Dyes
2 – Konservierungsstoffe | Preservatives
3 – Antioxidationsmittel | Antioxidants
4 – Geschmacksverstärker | Flavor Enhancer
5 – Schwefeldioxid | Sulfur Dioxide
6 – geschwärzt | Blackended
7 – Phosphat | Phosphate
8 – Milcheiweiß | Milk Proteine
9 – koffeinhaltig | Contains caffeine
10– chininhaltig | Contains Quinine
11 – gewachst | Waxed
12– mit Taurin | With Taurine
13– Phenylaninquelle | Source of Phenylanine
14– Süßungsmittel | Sweeteners

Bitte beachten Sie, dass unsere Weine Sulfit enthalten können.
Please note that our wines could contain sulphite.

In allen angegebenen Preisen sind die gesetzliche Mehrwertsteuer und der 
Service enthalten. Jahrgangsänderung vorbehalten. Die Karte im Restaurant ist 
immer die aktuell gültige.
All prices quoted include VAT and the service. The right to change the year is reserved. The card in the 
restaurant is always the currently valid one.
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