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Unsere Meniivorschléige fiir lhre Weihnachtsfeier

Liebe Gaste, nachfolgend finden Sie unsere Meniis, einzelne Tellergerichte und
Buffetvorschlage fiir die Vorweihnachtszeit. Unsere Meniis gelten ab einer
Gastezahl von 20 Personen und sind nur einheitlich wéhlbar. Unsere Biiffets sind ab
35 Personen erhadltlich. Eine geringere Personenzahl fiihrt zu einem
Minderaufschlag. Sollten Sie einzelne Génge oder Gerichte tauschen méchten, so
wird der Preis neu kalkuliert. Selbstversténdlich nehmen wir Sonderwiinsche
hinsichtlich Allergien oder Unvertréglichkeiten entgegen, um sie zu beriicksichtigen.
Das dementsprechende Alternativangebot erfolgt nach Wahl unserer Kiichenchefin.

Menii |

Feldsalat mit gebackenen Reliette- Béllchen und Cranberrys

* kK

Selleriecremesuppe mit Apfeln und Knusperbrot
*kk

Weihnachtlicher Sauerbraten vom Weiderind mit Rosinen, Mandeln, Rotkohl und

Bshmischen Knoédeln

Dukatenbuchteln mit Zwetschenréster und Vanilleeis

Menii 3 Gang ohne Suppe 52,00 €
Menii 4 Gang 59,00 €

Menii Il

Rotkautschaumsiippchen mit kleinem, gebackenem Strudel

Kok ok

Glasiertes Kabeljauloin, Dunkelbiersauce, feines Gemiise und karamellisierte
Kartoffeln

ok ok

Tonkabohnen Panna cotta mit Gewiirzorangen und Zimteis

Menii 3 Gang 54,00 €
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Menii Il

Rindercarpaccio mit Chicorée, eingelegten Steinpilzen, Parmesanhobel und
gerésteten Mandelstiften

*kk

Kirbissamtsuppe mit Ingwer, Kerndl und gerésteten Kernen

*kk

Entenbraten mit Bratapfel, Rotkraut und KartoffelkléfBen

k ok ok

Zimt-Parfait mit Rumfriichten und Vanillerahm

Menii 3 Gang ohne Suppe 59,00 €
Menii 4 Gang 68,00 €

Menii IV

Entenlebermousse mit Feigen, Portweingelee und Brioche

Kk k

Hummerschaumsiippchen mit gebackenen Croustillants

Kk k

Sanft gegarte Eismeerlachsforelle mit zweierlei Blumenkohl und Currynage

Kk k

In Rotwein pochiertes Rinderfilet mit wildem Broccoli und Pastinaken-Piiree

*kk

Lebkuchenmousse mit Mandarinen, Keks und Kaffee

Menii 3 Gang mit Vorspeise, Hauptgang und Dessert 62,00 €
Menii 4 Gang mit Vorspeise, Suppe, Hauptgang und Dessert 74,00 €
Menii 4 Gang mit Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang und Dessert 72,00 €
Menii 5 Gang komplett 86,00 €
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In Addition
Kleine Kaseauswahl (3 Sorten)

mit Feigenbrot und Frucht-Chutney

Tellergerichte auf Yorbestellung

Gansekeule oder Gansebrust

mit Apfelrotkohl oder Griinkohl, KartoffelkléfBen und Maronen

2 Bauernente

mit Rotkraut, Kartoffelklé3en und Bratapfel

Auf Vorbestellung

1 Freilandgans fiir 4-6 Personen

mit Rotkohl, Griinkohl, Kartoffelkl63en und Bratapfel

Gern auch zum Mitnehmen fiir zu Hause

14, 00 €

34,00 €

39,00 €

260,00 €

220,00 €



TEN .
RGAR c
%\Vo 4#5\

his%?ischen
MUHLE

7an
K ) S
2 - AN
T, s
Ry ot
NT . EyENTY

Unsere Biiffetvorschlége

Biiffet |

Feuriger Rindfleischsalat mit Essiggurken und Zwiebeln

*okk

Schwarzwélder Schinken mit Feigen und Birnen
Mousse von gerducherter Forelle mit Gurkensalat und Meerrettich

Gewiirz-Couscous-Salat mit Kichererbsen, Paprika, Gurke, Tomate und Koriander

Kk k

Radicchio mit French-Dressing und mariniertem Schafskése

Kk *k

Geréucherte Entenbrust mit Apfel-Selleriesalat und Walniissen

Kk *k

Verschiedene Blattsalate mit hausgemachten Dressings und Toppings
k% *k

Mit Caponata gefiillte und gratinierte Zucchini-Schiffchen

* kK

Auswahl an Rohmilchkésen mit Trauben und Chutney

Brotauswahl mit Butter und Meersalz
Suppe
Entenkraftbrithe mit Leberknédeln, feinem Gemiise und Krautern
Hauptgénge

Gebratenes Lachsfilet mit sii3-saurem Kiirbisgemiise, Rahmkartoffeln und
Currysauce

Kk k

Weihnachtlicher Sauerbraten vom Weiderind mit Rosinen, Mandeln, Rotkohl und
Bshmischen Knédeln

Kok ok

Waldpilzrisotto mit griinem Spargel und eingelegtem Pfirsich
Zum Abschluss

Lebkuchenmousse mit Amarettini und Mandarinenragout

Kok ok

Waldbeeren-Tiramisu

Kok ok

Nussschmarrn mit Zwetschgenréster und Zimtsauce

59,00 € pro Person
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Biiffet Il

Rote Riibensalat mit Kapern und Estragon

Gefliigelsalat mit Mandarinen und Pekanniissen

*okk

Chicorée-Schiffchen mit Blauschimmelkése-Creme und gerésteten Mandelkernen
gefullt

*okk

Unser ,Waldorfsalat” mit geschmorten Apfeln und Walniissen
*kk

Salat von griinen Bohnen, Birnen und Speck

* kK

Eismeergarnelen- Salat, Mango, Avocado, Limette und Granatapfel

Kk *k

Knackiger Krautsalat mit Curry, Orangen und geréducherter Entenbrust

Kk k

Gemischte Blattsalate mit hausgemachten Dressings und Toppings

Kk k

Graved Lachs mit Preiselbeer-Schmand

Kk k

Brotauswahl mit Butter und Meersalz
Suppe
Kiirbissamtsuppe mit Ingwer, Kernsl und gerésteten Kernen
Hauptgéinge

Zandertranche in Biersauce mit Bouillon-Gemiise und Sii3kartoffelpiiree

kK

Entenkeulen mit Apfelrotkohl, Griinkohl und geschmelzten Kartoffelkléf3en

*kk

Gnocchi in Kaserahmsauce mit Backpflaumen, Pistazien und Zwetschgenwasser
Zum Abschluss

Dukaten-Buchteln mit Vanillesauce

ok ok

Eisbombe mit exotischen Friichten

ok ok

Selektion von affinierten Rohmilchkdsen mit Friichtebrot, Trauben und dreierlei
Chutneys

65,00 € pro Person



